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Minimum de commande de 200 € HT (livraison non incluse)
afin de profiter de ces tarifs préférentiels

* Gourmandises Médi¢vales garde la possibilité de faire ¢voluer ses tarifs en cours d’année

www.gourmandisesmedievales.com
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LES BOITES GOURMANDISES MEDIEVALES
LES COFFRETS DECOUVERTES

COMMENT CA MARCHE ?
CONDITIONS GENERALES DE VENTE

DEVIS SUR DEMANDE

gowznmndldeef medievales

Le Moyen-Age attise votre curiosité avec son vieux Francois (francais),
ses croisades incroyables, ses princesses et ses chevaliers et je ne doute
pas un instant, que ses spécialités culinaires vous intriguent tout autant!

Il est vrai que les livres d'histoires n'en sont
point friands et que la cuisine medievale

a ¢te longtemps catégorisée comme sans
interet! Elle est pourtant la base de notre
cuisineg contemporaineg, riche de gout et de
saveurs, tres variee car differente d'un pays
& l'autre, d'une region & une autre.

La patisseric medievale est composée

de mets sucres ou bien sucrés-salés. Elle
peut-¢tre servie entre deux plats sales
(entremet) ou meme venir accompagner

les viandes en sauce tel le Pasté de

poires. Ce gu'on nomme « desserte » au
Moyen Age, correspond au troisieme ou
quatrieme service, avant lissue de table
qui est composee de friandises. Les desserts
medievaux etaient realises d'une part par
les talmeliers : flans, pains fermentés, pains
brioches et les oblayers : oublies (gaufres),
nieules et pdatisseries religicuses d'abord
reservees aux offrandes pour les saints puis
consommees par les fideles. Les gateaux du
Moyen Age ¢taient divers et variés. Cela
va du beignet, en passant par le pain
d'epice, le massepain, les oublies (gaufres)...

Nos Biscuits medievaux et preparations
paftissieres, issues d'ecrits medievaux

(Le Viandier, Le Mesnagier de Paris, les
recettes anonymes...) et de divers pays
(France, Espagne, Angleterre...), vous feront
découvrir tout un monde de saveurs

que les gourmands et gourmets sauront
apprecier sans restriction

La gastronomie mediévale vous passionne ?
vous intrigue ?

Afin de vous plonger au cceur meme

de votre histoire gastronomique,

Les Tabliers Gourmands organise aussi des
demonstrations gourmandes, des cours de
cuisine medievale, et des cours de pdtisserie
medievale pour votre plus grand plaisir.

Nous vous souhaitons de belles
découvertes culinaires.

NOS ENGAGEMENTS

Nous n'utilisons que des produits issus de l'agriculture biologique
(Bureau Veritas: FR BIO-10) afin de rester au plus proche des saveurs medievales.

Dans nos biscuits: pas d'additif, de conservateur ou d'exhausteur de goot.
Nos farines sont fabriquées en France et sont Locales, écrasées & la meule de
pierre d'Astrice elles gardent toutes leurs qualités nutritionnelles.

POUR VOUS OFFRIR TOUJOURS PLUS... Afin que nos biscuits médievaux gardent toutes
leurs qualités organoleptiques, ils sont conditionnés dans un emballage thermo soude
contenant un sachet absorbeur d'oxygene. Ainsi vous dégusterez des biscuits qui auront
conserve toutes leurs qualités gustatives et nutritionnelles et ce, durant 6 mois.

AGRICULTURE CERTIFIE PAR FR-BIO-10
BIOLOGIQUE Agriculture UE/non UE
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gawzmcmdém medievales

UNE INVITATION B LA GOURMANDISE |

Nos biscuits, issus d'¢crits médiévaux (Le Viandier,
Le Mesnagier de Paris, les recettes anonymes...) et
de divers pays (France, Espagne, Angleterre...),
vous feront découvrir tout un monde de saveurs

que les gourmands et gourmets sauront
apprecier sans restriction!

Nous n’utilisons que des produits issus de
I'agriculture biologique sans conservateur,
additif ou exhausteur de goit afin de rester
au plus proche des saveurs mediévales. Nos
farines sont fabriquées en France et sont
locales, ¢crasées a la meule de pierre d'Astrie,
clles gardent toutes leurs qualités nutritionnelles.

Afin de vous plonger au cceur méme de votre histoire
gastronomique, Les Tabliers Gourmands organise aussi des
démonstrations gourmandes ainsi que des cours de cuisine
médiévale, pour votre plus grand plaisir.

DECOUVTEZ au Ceur DE La CiTe meniévaLe De Provins,
a BISCUITerie €T Son saLon De PaTisserie mepievaLe

Un lieu atypique ou il vous sera possible de
déguster des patisseries medievales et des
specialites salées accompagnées de Senkanjabin
(boisson ancienne et fraditionnelle de llran dont la
mention la plus ancienne remonte au X¢ siecle) ou de
fleurs de the (tradition remontant & 420 avant JO.

Dame Corinne vous propose aussi son brunch
meédiéval & déguster sur place ou & emporter
afin de vous faire découvrir les mets d'une
cuisine historique pleine de saveurs et d'alliances
gourmandes trop longtemps délaissées.

Vous souhaitez organiser un cours de cuisine
autour de la découverte de la cuisine
mediéevale y compris en distanciel ?

CONTACTEZ-NOUS !
contact@lestabliersgourmands.com
Tel: 06 23 63 86 84

/a boile cadonnee...

SOUS TOUTES SES COUTURES

y

4

Nos biscuits ne contiennent aucun additif,
conservateur ou exhausteur de goots, leur emballage
thermo-soudé ainsi que le sachet absorbeur
d'oxygene ATCO permettent aux biscuits de conserver
leurs qualités gustatives et nutritionnelles.

Le sachet absorbeur d'oxygene ATCO est compose d'ingredients
dépourvus de toute toxicite, matériau conforme aux normes pour
le contact alimentaire (ne doit pas etre consomme). Le processus
suivant permet d'absorber loxygene et n'a d'effet nuisible, ni pour
homme, ni pour les denrées elles-memes.

Le sachet absorbeur ATCO et lemballage thermo-soudé s'éliminent
avec les déchets ménagers.

Nom du biscuit
et datation

Informations sur l'emballage

Les ingredients (dissimulées sous la languette d'ouverture)

phares

RETTOuVeZ-n
iy ETOUEZ 0 s

Les valeurs
energetiques

Louverture ovale

permet aux clients '
de voir les biscuits
Le QR Code permet

Qux consommarteurs
curieux de connaitre
toute I'histoire du
biscuit gu'ils dégustent
Présentation
de la créatrice

o J
B |

| #oisr )

- Lesingredients
L BIO des biscuits,
en francais et en anglais

Code-barre

Quelgues mots sur
I'histoire du biscuit

Date limite d'utilisation
optimale et numéro de lot
sous le paquet

LES BISCUITS MEDIEVAUX
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GALETTES CELTES

CraQuantes!

Pour la fabriquer, que des bonnes choses :
de la farine semi-complete, du beurre salé,
des ceufs frais et du sucre de canne BIO.
A la degustation, cetfte galette vous
rappellera les fameuses galettes bretonnes!

INGREDIENTS

Farine de blé*, beurre sal¢*, sucre de canne*, ozufs*.
Pré¢sence ¢ventuelle de traces de bl¢, d’arachide, de soja,
de s¢same et de fruits & coque (amandes, noisettes, etc.).
Contient du gluten.

* issus de l'agriculture biologique UE/NON UE

Sachet

Ref. GANAT 10/PS
Poids net: 100 gr
Prix HT: 5 €

Boite cartonnée
Ref. CANAT 10

Poids net: 140 gr
Prix HT: 5,73 €

GALETTES CELTE

(raQuanTes T epcees

De la farine semi-complete, du bon beurre
sale, des ceufs frais et du sucre de canne sans
oublier le gingembre (utilise dans la cuisine
medi¢vale depuis le 1Xe siecle).

A la dégustation, le gingembre titillera
agreablement vos papilles!

INGREDIENTS

farine de ble*, beurre salé*, sucre*, ozufs*, gingembre*.
Pré¢sence ¢ventuelle de traces de ble, d’arachide, de sojq,
de sésame et de fruits & coque (amandes, noisettes, etc.).
Contient du gluten.

* issus de l'agriculture biologique UE/NON UE

=

Boite cartonnée ”_ Sachet

Ref GAGI10 7 6 ' Ref GAGIIOPS
Poids net: 140 gr Poids net: 100 gr
Prix HT: 573 € ‘ Prix HT: 5 €

. o .
%ESCU@HWS de la JOY1C

UNE TeCETTe QUi représente Bien Son &Poque!

Lors de la degustation, la muscade se révelera en premier,
puis en arriere bouche, la cannelle et dans le fond de gorge,
le clou de girofle qui prendra toute sa place...

Ce gateau est tres atypique de part son goodt et magique
de part sa degustation & ¢tage, les ¢pices se revelant
les unes apres les autres.

INGREDIENTS

Farine d’épeautre*, beurre*, ozuf*, sucre de canne”, miel*, épices
(cannelle*, muscade?®, clous de girofie*).

Présence ¢ventuelle de traces de bl¢, d’'arachide, de soja, de s¢same
et de fruits & coque (amandes, noisettes, etc.). Contient du gluten.
*issus de l'agriculture biologique UE/NON UE

Boite cartonnée Sachet

Ref BJI2 Ref BJ12PS

Poids net: 140 gr Poids net: 100 gr
Prix HT: 5,73 € Prix HT: 5 €

Pain deépice a ranis

VEriTaBLe Pain DErCe Sans OeUF, /6\
Sans LaiT, Sans Beurre

Lancetre du pain d'¢pice est le pain de miel. Celui-
ci ¢tait connu des anciens Egyptiens et des Crecs. Le
pain d'épice serait d'origine Mi-Kong, littéralement “pain
de miel” en chinois. Lors des croisades, les occidentaux
le découvrirent en Terre sainte et en rapporterent la
recette ainsi que les épices.

INGREDIENTS

Farine de seigle*, micl*, ecau, poudre levante®, bicarbonate, anis*.
Présence ¢ventuelle de traces d'arachide, de soja, de s¢same,
et de fruits & coque. Contient du gluten.

* issus de l'agriculture biologique UE/NON UE \0 /
o=
N>
Boite cartonnée Sachet
Ref. PEAN | 2 Ref. PEAN 1 2PS
Poids net: 140 gr Poids net: 100 gr
Prix HT: 5,73 € Prix HT: 5 €




) e m ACAT OIS amandec cannelle
m&gsejpalns & QUOSQ Les macarons ont QES cqgg]nglan?lljesmpocig? arabes lorsque les *

Européens ont commencé & naviguer loin de leurs terres. Au moyen-&ge
le "macaron” designait deux produits différents, un biscuit mais aussi
Douceurs Pan:umées é La rOSe un potage. On le nomme ¢galement “Le nombril du moine”.
Le Marzapane ou encore Marchepain En /91, dans un monastere italien, un moine se serait endormi
, ~ , " sur la pate gu'il confectionnait et lui aurait donné
serait apparu au Ve siecle en Orient, ou

il ¢tait la confiseriec du harem puis infroduit cetfe forme ronde
en Europe au Xl siecle par les Perses. INGREDIENTS
Les croisés Venitiens en auraient perce le Amandes* (32 %), sucre de canne”, ceufs*, cannelle*.
t En ltalie | des l¢ dJ t Présence ¢ventuelle de traces de blé¢, d'arachide,
secrel. tn 1@ ,'Q' une des legendes raconte de soja, de s¢same et de fruits & coque autre que
que la fille d'un boulanger, tres amoureuse

'amande.
¢t reveuse, dzvon’r Oid@r son pér@, fit une *issus de lagriculture biologique UE/NON UE
erreur de dosage des amandes.

Boite cartonnée Sachet
Ref MAC 1 4 Ref MAC | 4PS
o Poids net: 140 gr Poids net: 100 gr
INGREDIENTS Prix HT: 573 € Prix HT: 5 € *
Amandes*, sucre de canne®, eau de rose.

Presence éventuelle de traces de blé, d’arachide, de

s0ja, de s¢same et de fruits & coque autre que I'amande.
‘ ' O *issus de l'agriculture biologique UE/NON UE
o0
' " .. C

Poids net: 100 gr
Prix HT: 5,73 €

la NOIScTte

Macarons a La NOISeTTe Tormerige

Les macarons ont ¢té crees dans les pays arabes

lorsque les Européens ont commence & naviguer
loin de leurs terres. Au moyen-age le “macaron”
désignait deux produits differents, un biscuit mais
aussi un potage. On le nomme ¢galement
‘Le nombril du moine”. En 791, dans un monastere
italien, un moine se serait endormi sur la p&te quil
confectionnait et lui aurait donné cette forme ronde.

Boite cartonnée Sachet "
Ref MARO |3 F Ref MARO | 3PS
Poids net: 140 gr . N

INGREDIENTS

Noisettes* (50 %), sucre de canne®, ozufs*. rase
Présence ¢ventuelle de traces de ble, d’arachide, de sojq, =._ )
de s¢same et de fruits & coque autre que la noisette.
*issus de lagriculture biologique UE/NON UE :,.

Boite cartonnée Sachet

Ref. MAN 1 4 Ref. MAN | 4PS

Poids net: 140 gr Poids net: 100 gr

Prix HT: 5,73 £ Prix HT: 5 €




Doigts de dee © Visitandines

L'Une DES Premiéres PaTes SaBLees aux
amanDes €1 & La FLeUr Dorander

Autrefois, on avait coutume pour amadouer
les fees, qui ¢taient parfois ogresses et
devoraient les enfants, de leur offrir ces

delicieux biscuits doux et fondants au parfum
de¢licat de fleur d'oranger. On disait aussi
qu'ils incitaient les féees & lancer de jolis sort!

INGREDIENTS

canne’, oeufs*, beurre*, sel.

Présence ¢ventuelle de traces d'arachide, de soja, de sésame
et de fruits & coque autre que I'amande. Contient du gluten.

* issus de l'agriculture biologique UE/NON UE

Boite cartonnée

Ref DF15
Poids net: 140 gr
Prix HT: 5,73 €

Farine de bl¢*, poudre d’amande?, fleur d'oranger*, sucre de g

Sachet

Ref. DF 1 5PS

Poids net: 100 gr
Prix HT: 5 €

.

'S
Tisitandines

ﬁQ@

FONDANTES & SOUHaIT |

Les soeurs de l'ordre de la Visitation
utilisaient les jaunes d'oeufs pour les
pigments des peinture.

A cette ¢poque, il ¢tait interdit de
consommer de la viande dans les couvents.
On la remplace donc par 'amande.
Leur restant des blancs d'oeufs, elles
auraient cree la Visitandine. La visitandine
est lancetre du financier : moelleuse et
fondante & souhait.

INGREDIENTS

Ingrédients : amandes*, ozufs*, sucre de canne*, farine de blé T65*,
poudre levante*, beurre*

Pr¢sence éventuelle de traces d’'arachide, de soja, de sésame

et de fruits & coque autre que I'amande. Contient du gluten.
* issus de l'agriculture biologique UE/NON UE

Sachet

Ref VISAM16/PS
Poids net: 100 gr
Prix HT: 5 €

Boite cartonnée
Ref. VISAM 16

Poids net: 140 gr
Prix HT: 5,/3 €
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LES PAINS DE MIEL ET PAINS D’EPICE - xir siecle

12

Pains de mie
et pains

INGREDIENTS

Farine de seigle*, miel*, eau, poudre
levante*, bicarbonate.

Présence éventuelle de traces de ble,
d’arachide, de sojq, de sésame et de
fruits & coque (amandes, noisettes, etc.).
Contient du gluten.

*issus de lagriculture biologique UE/NON UE

Pour les gourmands amateurs
de miel.

Ref PM |2
Prix HT: 6,03 €

Pain d'¢pice & l'anis vert:
cette plante herbacée amene
une saveur douce et subtile.

Ref. PEAN12CR
Prix HT: 6,46 €

d'e

VEriTaBLe Pain De MieL Sans Ceur,
SaNS LaiT, Sans BeurTe

Lancetre du pain depice est le pain de miel.

Celui-ci ¢tait connu des anciens Egyptiens
et des Crecs. Le pain d'épice serait d'origine
Mi-Kong, littéralement “oain de miel”
en chinois.

Lors des croisades, les occidentaux
le decouvrirent en Terre sainte et en
rapporterent la recette ainsi que les ¢pices.
Pain de miel et pain d’'¢pices en 250g

Ce pain de miel est aromatise
a l'eau de rose.

Ref PMR12
Prix HT: 6,46 €

Dans celui-ci le mélange d'¢pices
est subtil et equilibré: cannelle,
gingembre, girofle, cardamone,
fenouil et badiane.

Ref PEGE 12
Prix HT: 6,46 €

Les boiles
ourmandises

medic

quue; \b‘m "
du molQD q

Cette jolic boite vous permet de
decouvrir les biscuits de la gamme
Courmandises Mediévales en sachet
de 100 g.

Dans ce coffret, un papier de soie

vient proteger les biscuits medievaux.

Et afin de vous permettre de tout
savoir sur eux, un livret explique leur
histoire et vous guide pour

vOs premieres degustations.

Prix HT: 21,54 €

LA GOURMANDE SANS GLUTEN

Macarons amande cannelle XIVe,

massepains rose Xlle et macarons noisette XIVe.
Ref BOGOUR

LA CLASSIQUE

Doigts de fee XVe, Galettes celtes nature Xe
et galettes celtes gingembre Xe.

Ref BOCLASS

10034eS

FONDEZ DE PLAISI™ POUI CETTE
JOLi€ BOITE QUi enFerme Nnas

SUCCULENTS BISCUITS MEDBVaUX |

LAUTHENTIQUE

Macarons amande-cannelle XIVe,

doigts de fee XVe et biscuits de la joie Xl
Ref BOGMZ20

LINSOLITE

Biscuits de la joie Xl massepains & la rose Xllle
et pain d'¢pice a l'anis Xlle.
Ref BOINSO

INGREDIENTS

Retrouvez la liste des ingrédients sur les pages correspondant aux biscuits.

4
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LES BOITES GOURMANDISES MEDIEVALES

~
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LES COFFRETS DECOUVERTES

14

clections
gourmandes

Les co//?eé?

CCONVC .

6race a Ce COFFTET DE 6 OU § SACHETS
DE BISCUITS, FATeS DECOUVTr
L'eNsemBLe DE NOTFe gamme De
BISCUITS MEDiEVaUX.

Dame COrinne VOuUS ProPOSE 6 OU 8 BTES De S
BSCUITS, ENVELOPPEES P Un Peper Transperent: .
eFFET 90UTManD garanti |

4

SELECTIONS GOURMANDES

GOURMANDISES MEDIEVALES GOURMANDISES MEDIEVALES

PAR 6 PAR 8
COFFRET o 6 paquets de 140g 8 paquets de 140g
DECOUVERTE MEDIEVALE - Doigts de fee XVe - Doigts de fee XVe

- Macarons amande cannelle XIVe

COFFRET

GOURMANDISES MEDIEVALES

8 sachets de 100 g - Macarons amande cannelle XIVe

- Doigts de féee XVe
- Macarons amande cannelle XIVe
- Macarons & la noisette XIVe
- Massepains a la rose Xllle
- Pain d'épice a l'anis Xl
- Biscuits de la joie Xl
- Galettes celtes nature Xe
- Galettes celtes gingembre Xe
Ref: COFDECS
Prix HT: 38,15 €

6 sachets de 100 g

- Doigts de féee XVe

- Macarons amande cannelle XIVe
- Macarons & la noisette XIVe

- Massepains & la rose Xllle

- Pain d'epice a l'anis Xl

- Biscuits de la joie Xll®

Ref . COFDEC6

Prix HT: 29,30 €

- Macarons & la noisette XIVe
- Massepains a la rose Xllle
- Pain d'épice & I'anis XIl¢

- Galettes celtes nature Xe
Ref: PAQ6
Prix HT: 33,78 €

- Macarons & la noisette XIVe
- Massepains a la rose Xllle
- Pain d'épice a l'anis Xlle
- Biscuits de la joie Xl
- Galettes celtes nature Xe
- Galettes celtes gingembre Xe
Ref: COFDECS
Prix HT: 4504 €

15



GOURMANDISES ENFANTINES
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LES GALETTES PRINCESSES

Gourmandises endantines

Sachet transparent

LES GALETTES CHEVALIERS

Sachet transparent

Coffret 1
Massepain & la rose
et miel & la rose

Ref PO
Poids net: 270 gr
Prix HT: 15,04 €

Ref. GAPPS Ref GACPS

Poids net: 90 g & 100 g Poids net: 90 g & 100 g
Prix HT: 5 € Prix HT: 5 €
INGREDIENTS

Farine de bl¢*, beurre salé*, oeufs*, sucre de canne®. Présence éventuelle de traces de blé¢, d'arachide, de
soja, de s¢same et de fruits & coque (amandes, noisettes, etc.). Contient du gluten.

*issus de lagriculture biologique UE/NON UE

LA BOURSE PRINCESSE
BELLE & GOURMANDE

Cette bourse en velours rose est [ecrin
ideal pour les petites filles. Pour ces
jeunes damoiselles, cette bourse Princesse
Belle & Gourmande est composée dun
sachet de galettes celtes au beurre salé
faconnees en forme de princesse.

Bourse princesse
Réf. BGAPPS
Prix HT: 6,84 €

LA BOURSE CHEVALIER
COURACEUX & GOURMAND

Pour ces jeunes damoiseaux, mais
aussi ces damoiselles (et oui l'on peut
¢tre chevaliere aussi ), cette bourse
Chevalier Courageux & Gourmand est
composee dun sachet de galettes celtes
au beurre salé.

Coffret 2
Massepain & la rose
et confit & la rose

Ref PO?2
Poids net: 270 gr
Prix HT: 1504 €

Bourse chevalier
Ref. BCACPS
Prix HT: 6,84 €

Coffret 3

Massepain & la rose
Confit & la rose
Miel & la rose

Ref PO3
Poids net: 400 gr
Prix HT: 20,64 €

AVEC CE COFFIET, vous VerTeZ
La Vi€ en 1ose |

Une boite de Massepains & la rose, une recette
du Xllle siecle. Ce massepain est sans blanc
d'ceuf et cuit. Petits biscuits vegan - Un biscuit
aux amandes et au goot subtil deau de rose.

Gourmandises & la rose de Provins au choix:
un miel (130 g) ou un confit de roses (130 g).
Ces produits sont fabriqués de facon
totalement artisanale avec la rose de Provins
« la Rosa Gallica ».




/es coffeels, | ..
%?hgedxevaux

3 sachets de 100g de biscuits
mediévaux

1 thé ou infusion BIO (100g)

1 sachet de bonbons & la rose
(180g)

| sachet calissons medievaux
a la rose (100g)

| sirop au coquelicot

Coffret CBN4

Prix HT : 42,70 €

sepal
l'(l TOSC

| Pain de miel (250g)

| bouteille de vin médiéval
(75cl)

1 paquet de biscuits
médiévaux (150g)

Ref GBN2

Prix HT : 29,84 €

| sachet de biscuits
médiévaux (100g)

1 grand mug

| sachet de the BIO 100g
Réf GBN3

Prix HT : 1851 €

| Massepain a la rose (140g)
| miel & la rose (140g)

| confit & la rose (140g)

| bonbon & la rose (180g)

| sirop de rose (25cl)

Réf Coffret Provins

Prix HT : 29,57 €

BOITE GENTE DAME

Boite métal « Croquez
I'histoire medievale »

| sachet de calissons
mediévaux a la rose (100g)
| boite de Grisettes (45g)
| sachet de doigts de fée
(100g)

REF : CCD

Prix HT : 22,03 €

Photos non contractuelles

COFFRET DE LA COUR
Boite metal « Croquez
I'histoire mediévale »

| sachet de calissons
mediévaux & la rose (100g)
| boite de Grisettes (45g)
| sachet de macarons & la
noisette (100g)

| sachet de bonbons & la
violette (100g)

REF : CDLC

Prix HT : 27,90 €

Labus d'alcool est dangereux pour la sante, sachez consommer avec moderation.
Lalcool ne doit pas etre consommé par des femmes enceintes. La vente d'alcool est interdite aux mineurs de - de 18 ans.

Personnalisation

MUg 3 Limage De VOTre SOCGeTe

Vous souhaitez personnaliser vos
coffrets avec un mug & l'image de
votre societé. Vous nous transmettez
votre logo et nous gérons le reste
POUr VOUS.

Nous contacter pour un devis
personnalisé.

vos coffects

6ALETTES PersonnaLisees

Des biscuits & personnaliser

pour vos collaborateurs, clients,
distributeurs avec un texte ou un
logo.

Nous contacter pour un devis
personnalisé.

Gourmandises

PERSONNALISATION
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LES CARTES CADEAU
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/es caeles
cadeau

Blscuilerie
Gourmandises

Meédicvales

Offrez une carte cadeau valable durant
| année sur l'ensemble des douceurs de
la biscuiterie (biscuits, confiseries, vins,
bieres, the..)

Ainsi chacun choisira ses douceurs soit
directement en ligne soit & la biscuiterie
de Provins.

Choisissez sa valeur :
25€ - 35€ - 50€ - 100€ - 150€ - 200€

Prix HT remisés

Carte cadeauv GM25 Carte cadeau GM 100

Valeur de 25 € Valeur de 100 €

2257 € HT 90,27 € HT

Carte cadeauv GM35 Carte cadeau GM 150
Valeur de 35 € Valeur de 150 €

31,60 € HT 135,41€ HT

Carte cadeauv GM50 Carte cadeau GM200
Valeur de 50 € Valeur de 200 €

45,14 € HT 180,55 € HT

Ljowmmandises 725 a
MMW ’/lier:mds
une marque ﬁe@ &

NOTIE OFFIE CSE

Comites d'entreprises,
entreprises (cadeaux

d'aoffaires, cadeaux
collaborateurs), associations,
commandes entre amis, pour

VOUS une s¢lection de nos
Gourmandises Mediévales &
PRIX AVANTAGEUX.

Minimum d’achat de 200 € HT (hors frais de livraison)

en decad, nous consulter pour les tarifs (ou sur gourmandisesmedievales.com)

COMMENT (Ca MarcHe ?

—>» Des remises allant jusqu’a 20 %
—> Livraison gratuite & partir de 200 € HT dans un rayon de 30 km autour de Provins (77)
—>» Au-deld de ce rayon géographique nous vous offrons 50 % de vos frais de livraison

Faire parvenir votre bon de commande récapitulatif (accessible sur le site)

Par mail :
contactelestabliersgourmands.com
Par courrier :
Les Tabliers Gourmands/Courmandises Médievales
Sb rue du Paraclet - 77160 Provins

Tel: 06.23.63.86.84

Modes de reglement & la commande :
Par chegue & l'ordre de Les Tabliers Gourmands/Gourmandises Medievales

Par virement / Releve d'identite bancaire -
CODE BANQUE : 18706 CODE GUICHET : 00000 CODE BIC : ACRIFRPP&8/
Numéro de compte : 97528681984 cle : 55  Domiciliation : CA PROVINS - Tel. : 0164601616
BAN : FR76 1870 6000 0097 5286 8198 455

Catalogue consultable sur le site: gourmandisesmedievales.com/cadeauxdentreprise
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C6V COMITES DENTREPRISES/COMMANDES GROUPEES
INFORMATIONS GENERALES

Les présentes conditions générales sont conclues entre d'une part :

LA SOCIETE LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES ; La societe LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES
MEDIEVALES est une SARL dont le siege social est situe 5B RUE DU Paraclet - 77 160 Provins, enregistrée au Registre du Commerce
et des Sociétes de MELUN sous le numéro 533 830 667.

Numéro individuel didentification TVA : FR 91 53 38 30 667
Numero de télephone : 06.23.63.86.84
Adresse email : contactelestabliersgourmands.com

Et, d'autre parts et EXLUSIVEMENT : Les comités d'entreprises souhaitant effectuer un achat via le site internet wwuw.
gourmandisesmedievales.com ou via le catalogue de vente entreprises sur demande de devis. Chaque entreprise se voit doté d'un
code client confidentiel et non ¢changeable. Il appartient au client de veiller & cette confidentialité et a ne pas divulguer ses
informations.

Toute commande de Produits implique 'adhésion sans réserve aux présentes conditions générales de ventes et leur acceptation
entiere et sans reserve par le Client. Les presentes Conditions Geénerales de Vente sont communiquées & tout Client qui en fait
la demande. Les frais de livraisons : Les frais de livraisons sont ceux indiqués par les présentes et sur la facture etant précise
qu'il varient selon le montant de la commande. Modalités de paiement : les modalites de paiement sont celles indiquees par les
presentes.

Article 1 - Champ d’application des conditions générales de vente

Les présentes conditions générales de vente sappliquent & toutes les ventes de produits realisées entre la societe LES TABLIERS
GOURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES et sa clientele de Comites dEntreprise et autres professionnels (ci-apres denommees «
comites d'entrepises » ou « client » ou « CE ») via son site internet dont 'adresse internet est : www.gourmandisesmedievales.com ou
via son catalogue de ventes entreprises.

Le fait que les clients passent commande & la societe LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES constitue
[acceptation pure et simple des présentes conditions genérales de vente (CGV) et notamment 'acceptation des principes sus
evoquées. A defaut d'acceptation, la sociétée LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES n'aurait pas validé la
commande.

Les CGV sont, & ce titre, systematiquement soumises aux clients avant I'¢tape finale de validation de commande pour leur
permettre d'en prendre connaissance. Les presentes conditions annulent et remplacent toutes conditions genérales de vente

ds . antérieures. Toutes autres dispositions contraires aux présentes CGV sont par principe inopposables a la societe LES TABLIERS
S 1S Gourma" COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES . LES TABLIERS GOURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES se réserve la possibilite de
ler refuser de conclure une vente ou de la conclure selon des conditions dérogatoires aux presentes en cas d'un précedent incident
) de paiement, en cas dinsolvabilite du client ou de demande anormale ou encore de mauvaise foi. Le fait que LES TABLIERS
agetier de st COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES ne se prévale pas, & un moment donné de 'une quelconque des présentes conditions
générales, ne peut etre interprete comme valant renonciation de sa part & se prévaloir ulterieurement de l'une desdites conditions.
Toute modification du contexte reglementaire pourra entrainer soit un avenant soit une reédition complete des presentes
conditions générales de vente.

E N T R E P R I S ES Article 2 - Offre produit
Loffre de produits est valable sur les produits de la marque GOURMANDISES MEDIEVALES et certains produits annexes ( Bieres,

Vins, thes) MEDIEVALES pendant sa présence en ligne (ou sur le catalogue de vente de 'année en cours)et est limitee & la France

O o d i ﬁ; ‘!' 2 i r iﬂ 2 ' 0 | Meétropolitaine sauf indications contraires.
rg O n | S @ Z @ S CMMM . LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES s‘engage & honorer les commandes recues dans la limite des stocks

disponibles. Les photographies illustrant les produits, n'entrent pas dans le champ contractuel. Elles peuvent représenter notamment
des suggestions de presentation du produit une fois ouvert. De maniere plus génerale, les descriptifs, textes, caracteristiques,
illustrations, photographies, graphismes ne sont donnes qu'a titre indicatif. Si des erreurs sy sont introduites, LES TABLIERS

Les Tabl

V -? . . COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES s'en excuse des & présent et elle entend préciser qu'en aucun cas, sa responsabilité ne
POUr QUi? Collaborateurs, clients, fournisseurs. .. Soura ere enaacée & ce the.
V \ ; .. . , En cas dindisponibilite d'un produit apres passation de la commande, LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES en
Pour QU()I? D@mQrCh@ RSE, seminaire, Conf@rQﬂC@, informera le client par courrier ¢lectronique ou par telephone dans un delai de 48 heures ouvréees. Le client pourra alors demander
. . L. ' . A . ’ . annulation de sa commande et obtenir remboursement du prix payé soit au plus tard dans les 15 Jours ouvres & compter de la
motivation et cohesion d'equipe, fetes de fin dannee. .. iécision du clien, par chéque ou virement bancaire,

Vv ATELETS CL &N Main Nous apportons I'ensemble du matériel: Article 3 - Commande - Livraison

A s e Les commandes inferieures & 200€ TTC doivent etre passées par le site internetPossibilite de nous contacter par mail & contact@
du four... Jusqu a la cuillere! lestabliersgourmands.com, par telephone au 06.23.63.86.84. (du lundi au vendredi, de 9h & 17h) ou par courrier & LES TABLIERS
COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES - 5b rue du Paraclet - 77 160 Provins.

Toute commande ne donnant pas lieu & des modifications ou réserves notifiees sous 48 heures (soit 2 jours ouvres) par courriel
ou t¢lephone de la part de LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES sera considéree comme acceptee si
tous les champs de la commande sont remplis. Toute modification de commande demandée par le client ne peut etre prise en

VOUS aVeZ un mJeT 7 VOUS éTeS SiTUéS m TLe_De_France 7 considération que si elle est parvenue sous les 24 heures.

, N ., Afin de profiter du tarif préférentiel special Comités d'Entreprises, le minimum de commande est de 200€ HT livraison non incluse.
NOUS VOUS aleS a Le real_lsaﬁl Toute commande doit préciser, de maniere ferme, le produit, le conditionnement, les quantites, la date de livraison espérée et le lieu
’ de livraison. Pour etre honorée, toute commande liviable en un seul endroit & une méme date en France metropolitaine (hors Corse)
devra efre supérieure ou ¢gale a 200€ HT.

La livraison sera assuree par un transporteur choisi par LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES, sous 20 jours
ouvres (hors week-end).

Ce delai de livraison est un délai de principe et il est indicatif. Son non-respect ne saurait engager la responsabilite de LES
TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES au-dela de 30 jours ouvres et sous réserve de la preuve par le client d'un

Contactez-nous au 06.23.63.86.84 ——
ou contact@lestabliersgourmands.com E

MO

www.lestabliersgourmands.com

=
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prejudice direct et previsible lie exclusivement au retard dans la livraison du produit commande & LES TABLIERS GOURMANDS/
GOURMANDISES MEDIEVALES.

I appartient au client d'etre en mesure de réeceptionner la commande. A défaut, les produits seront retournes & LES TABLIERS
COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES

Article 4 - Prix - Paiement

Determination du prix

Les prix sentendent en euros, nets, toutes taxes comprises pour toute commande sur le site internet www.gourmandisesmedievales.
com pour toutes commandes inferieures & de S00€ TTC.

Les prix sentendent en euros, nets, HT pour toute commande via le catalogue de vente de 'année en cours pour toutes
commandes d'un minimum de 500€ HT.

lls sont revisables & tout moment. Le prix applicable est celui en vigueur au jour de la passation de la commande par le client.
Toute commande en provenance d'un autre endroit justifiera I'etablissement d'un devis specifique. La TVA applicable est de 5,5 %
conformement & la Loi et selon le produit concerne. De 20% pour les vins et les bieres.

Paiement du prix

Les commandes sont payables avant envoies.

Constitue un paiement, non pas la simple remise d'un effet de commerce ou d'un cheque impliquant une obligation de payer, mais
le reglement du prix a I'echéance convenue.

En cas de litige, les paiements ne peuvent etre suspendus ni faire 'objet d'une quelconque compensation avant la régularisation
operee par l'envoi d'un avoir de LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES. Si le client ne présente pas de garanties
de solvabilité suffisantes ou en cas de détérioration du crédit du client ou en cas de défaut de paiement partiel ou total de toute
facture antérieure, LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES se réserve le droit & tout moment d'exiger le paiement &
la commande.

Moyens de paiement

- carte bancaire

- par transaction sécurisee sur le site internet de GOURMANDISES MEDIEVALES

- virement bancaire (Les coordonnées bancaires de LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES figurent sur la
facture).

Defaut de paiement

Toute somme non payee & I'échéance entraine de plein droit le paiement de pénalités de retard ¢gales a 3 fois le taux dinteret
legal en vigueur au jour de la facturation. Ces pénalités sont exigibles le 10zme jour suivant la date de réception des produits
sur simple demande apres mise en demeure adressee par LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES par LR/AR. Pour
toute facture recouvree par le service recouvrement et contentieux de LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES | le
client devra rembourser la totalité des frais occasionnes par le recouvrement avec un minimum de 100 €.

En cas de non respect des conditions de paiement figurant & cet article, LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES
se reserve le droit de suspendre ou d'annuler les commandes en cours, sans prejudice de toute autre voie d'action. Aucune
penalité infligée par le client suite & une deécision de LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES ne sera acceptee.
En aucun cas, les paiements qui sont dus & LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES ne peuvent faire I'objet d'une
quelconque compensation sans accord écrit et prealable de cette derniere.

Article 5 - Réception
Lors de la réception de la commande, il appartient au client de veérifier & la livraison le nombre et I'état des marchandises et plus
generalement la conformité de I'envoi par rapport & la commande.

Lors de la livraison des marchandises, le client doit obligatoirement vérifier, en présence du transporteur, '¢tat apparent de la
marchandise livree (nombre de colis, qualite, quantite, DDM) et signer la lettre de voiture ainsi que le bon de livraison, en indiquant
les réserves éventuelles. LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES se réserve le droit de proceder & toute vérification
jugée utile sur place. Pour etre recevables, les reclamations sur la non-conformite des livraisons doivent etre confirmees par écrit
dans les trois (3) jours qui suivent leur reception, conformement & l'article L133-3 du code de commerce. La date de reception sera
celle portée par le bordereau de livraison signe par le transporteur et le destinataire. Au-dela de ce délai, sans aucune réserve
indiquee sur la lettre de voiture, les expeditions seront irefragablement reputées conformes & la commande et aucune réclamation
ne sera recevable.

Aucun retour de marchandises ne sera accepte si les marchandises livrees ne présentent aucune anomalie et sont conformes & la
commande. En outre, aucun retour de marchandises non-conformes ne pourra etre effectue sans I'accord express et préalable de
LES TABLIERS GOURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES.

En cas de retour, les marchandises devront etre en parfait état de conservation et retournées dans leur conditionnement d'origine,
dans les 3 jours de la reception de 'accord écrit de LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES.

La responsabilite de LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES est strictement limitée & l'obligation de remplacer
les produits par des produits identiques ou de rembourser le prix des produits dont la non-conformité a éte constatée par LES
TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES.

Enfin, LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES ne reprend ni les produits non vendus par ses clients, ni les produits
altéres ou deteriorés apres leur livraison au client. Le client est seul responsable de la degradation des produits resultant,
notamment, de leur entreposage ou de leur conservation dans des conditions anormales ou incompatibles avec leur nature.

Article 6 - Réserve de propri¢té / risques

Toutes les marchandises vendues par LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES sont vendues sous réserve de
propri¢te jusqu'a leur complet paiement. Toutefois, les risques de déterioration, de pertes partielles ou totales des marchandises
sont transféres au client des la livraison.

Article 7 - Force Majeure

LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES  se réserve la possibilité de suspendre, retarder ou modifier I'execution
des commandes en cas de force majeure telle que définie par la jurisprudence, ainsi qu'en cas d'évenements, non irrgsistibles, mais
independants de sa volonte, affectant tant la fabrication que le transport des produits, tels notamment les cas de greve, pannes

de machines, difficultes d'approvisionnement des matieres premieres, perturbations ou arrets des transports, explosion, incendie,
intempéries. En conséquence, la responsabilité de LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES ne pourro, dans aucun
de ces cas, efre engagée.

Article 8 - Responsabilit¢ - garantie

LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES garantit, conformement aux dispositions legales, le client contre tout

vice cache, provenant d'un défaut de fabrication affectant les produits livrés et les rendant impropres & la consommation. Toute
garantie est exclue en cas de non-respect de lintégrité de I'emballoage et/ou du produit, au non-respect des conditions de
stockage (dans un endroit frais, propre, sec, & I'abri du gel, des degats des eaux et intemperies), en cas de mauvaise manipulation,
de négligence de la part du client, comme en cas de péremption normale du produit ou de force majeure.

Afin de faire valoir ses droits, le client devra, sous peine de décheance de toute action s’y rapportant, informer LES TABLIERS
GOURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES |, par écrit, de l'existence des vices dans un délai maximum de huit jours & compter de
leur découverte.

La responsabilité de LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES est limitée au montant facturé pour les marchandises
en cause.

Article 9 - Non-renonciation

I est convenu que le fait pour LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES de s'abstenir, ponctuellement ou
périodiquement, de faire valoir l'un quelconque des termes des présentes conditions génerales de ventes ou d'en imposer
I'application au client ne serait pas répute constituer une renonciation de LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES
auxdits termes de ces conditions generales de ventes, ni les offecter de quelque maniere que ce soit.

Article 10 - Références

Sauf décision contraire du client formulée par lettre recommandée avec accusé de réception, ce derier autorise expressément
LES TABLIERS CGOURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES & faire mention de sa qualite de client DE LES TABLIERS GOURMANDS/
GOURMANDISES MEDIEVALES notamment sur ses documents commerciaux ou promotionnels ou encore sur son site internet.

Article 11 - Propri¢tés intellectuelles

Tous les ¢lements (photographies, textes,...) du site internet de la societe LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES

, quelle qu'en soit la nature y compris les technologies sous-jacentes, sont protegés par le droit d'auteur, le droit des marques,

des dessins et modeles. Ainsi, aucun de ces ¢léments ne peut-¢tre copie, reproduit, republie, telecharge, poste, modifié, transmis ou
distribué d'aucune maniere que ce soit sans 'accord préalable et écrit de la societé LES TABLIERS GOURMANDS/GOURMANDISES
MEDIEVALES . Le non-respect de cette disposition constitue une infraction au droit de propriéte intellectuelle et/ou industrielle de la
societe LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES.

Article 12 - Données personnelles

Les informations nominatives relatives aux clients peuvent faire I'objet d'un traitement automatise. Ces informations sont destinees &
la societe LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES qui peut etre amenée & reprendre contact avec le client & des
fins d'information ou de propositions commerciales.

Conformement & la loi informatique et liberte, le client dispose d'un droit d'acces, de modification, de rectification et de
suppression des données le concernant (loi « Informatique et Libertés » du 6 janvier 1978). Pour toute demande, le client doit
sadresser au service clients de la societé LES TABLIERS GOURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES & l'adresse suivante :

LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES
Service Commercial 5 rue du Paraclet - 77 160 Provins

Qu par courriel & l'adresse suivante : contact@lestabliersgourmands.com

Article 13 - Preuve, conservation et archivages des transactions

Dans tous les cas, la fourniture en ligne du numéro de carte bancaire et la validation finale de la commande vaudront preuve
de lintegralite de la dite commande conformément aux dispositions de la loi du 13 mars 2000 et vaudront exigibilité des sommes
engagees par la saisie des articles figurant sur la bon de commande.

Ceftte validation vaut signature et acceptation expresse de toutes les opérations effectuées sur le site. Toutefois, en cas d'utilisation
frauduleuse de sa carte bancaire, le client est invit¢, des le constat de cette utilisation, & contacter le service client de la societe
LES TABLIERS COURMANDS/GOURMANDISES MEDIEVALES .

Les registres informatisés, conserves dans les systemes informatiques de la societe LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES
MEDIEVALES et de ses partenaires dans des conditions raisonnables de sécurite, seront considéres comme des preuves des
communications, des commandes, et des paiements intervenus entre les parties. Larchivage des bons de commande et des factures
est effectué sur un support fiable et durable de maniere & correspondre & une copie fidele et durable conformément & l'article
1348 du code civil.

Article 14 - Loi applicable et litige

Toutes les ventes conclues par notre societée sont soumises & la loi francaise. Sauf disposition législative contraire, le Tribunal de
commerce de Melun est seul compétent pour toute contestation relative a I'exécution ou linterprétation de la présente convention
et des contrats conclus par LES TABLIERS COURMANDS/COURMANDISES MEDIEVALES avec sa clientele, meme en cas d'appel en
garantie ou sl y a pluralité de défendeurs, sauf disposition d'ordre public contraire.
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Remise sur quantité pour les entreprises
Les prix sont annonces HT

CONTACT

Tel.: 06.23.63.86.84
contacte@lestabliersgourmands.com
wwuw.gourmandisesmedievales.com

ET aussi sur rendez-vous & la biscuiterie

Livraison GRATUITE sur Provins
Click and collect & la biscuiterie
Par voie postale-relais colis

gomandé!ed meédievales

Siege social (pour toutes correspondances) :

5b, rue du Paraclet - 77 160 Provins

Bicuiterie- Salon de the
|2 b, rue de Jouy - 77160 Provins

RCS Melun 533 830 667
Siret : 533 830 667 00010 - NAF 85598
TVA intracommunautaire : FRO 1533830667

Realisation: CD Atelier graphique - 08/2022



